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Charakteristik:

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarter Wasserrand. Mit etwas Krauter
unterlegtes dunkles Beerenkonfit, feine Brombeernoten, ein Hauch von
Tabaknuancen. Saftig, komplex, feiner Saurebogen, zarte Tannine, etwas nah
reifen Kirschenim Abgang, vielseitig einsetzbar. (Peter Moser, Falstaff)

Ausbau:

Selektive Ernte der Trauben , Fermentation im geschlossenen Holzgarstander. 2x
taglich Temperaturkontrolle und Untertauchen des Maischekuchens, nach 4-
wochiger Maischestandzeit, Pressung im Niederdruckverfahren. BSAzu 100% in

seTERAGE Rt Tor: Barriques, nach 12-18-monatiger, temperarturgesteuerter Reifezeit Selektion
MIENZ und Verschnitt der besten Fasser, sterile Flllung, nach 2 Monaten verpacken flr
den Verkauf.
Lage/Boden:

Sehr heiler, karger Boden mit hohem Schotteranteil. Die Steine speichern
tagsuber die Sonnenstrahlen und geben nachts die Warme an die Reben ab.

Speisenempfehlung:
Wild, Steak, Ragout

Verpackung: Glasflasche mit Schraubverschuss

Gebinde Inhalt Gewicht Abmessung

Flasche 750ml 1,26kg H:305mm 9 :73mm

Karton 6 Flaschen 7,95 kg 170 x 310 x 255mm

Palette 100 Kartons 835 kg 120 x 80 x 172cm
Sorte Alkohol  Serviertemperatur Qualitatsstufe Flascheninhalt

14.5% vol. 16 - 18°C Qualitatswein trocken
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