
DIE LAGE:
NEUBRUCH

, sehr karger

fruchtige Weine mit eleganter
gedeihen zu lassen

Schwarzerde mit Schotter, eisen-,
magnesium- und kalkhaltig; warmer
mitteltrockener Boden,
kühle Strömungen in der Nacht
sorgen für die nötige Abkühlung,
um
Struktur

DIE REBSORTE:
CHARDONNAY

Die berühmteste Weißweinsorte.
Bei geringem Ertrag bringt diese

Sorte fein struk urierte, vollmundige
und runde Weine hervor,

die durch ihre einzigartige
Würze und Eleganz über viele

Jahre hindurch überzeugen.
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DIE ANLAGE:
NEUBRUCH
CHARDONNAY
Rebstöcke mit einem Alter von
über 25 Jahre bringen nicht nur
Dichte und Fruchtsüße,
sondern auch die salzige
Mineralität des Bodens in
die Flasche.

DER WEIN:
NEUBRUCH
CHARDONNAY
Leuchtendes Gelbgold, Silberreflexe.
Feine Tropenfrucht, zart nach Mango
und Papaya, ein Hauch von Karamell
und Vanille, kandierte Orangenzesten.
Saftig, Nuancen von gelber Frucht,
reifer Pfirsich, Honignoten im Abgang,
ein stoffiger, kraftvoller Speisenbegleiter. (Peter Moser, Falstaff)

DER AUSBAU
FERMENTATION/REIFE

Die selektierten Trauben werden
nach einer 24-stündigen Maische-

standzeit gepresst und in 500 Liter
Eichfässern mit leichter Toastung

fermentiert. BSA und anschließende
12 bis 15-monatige Reife auf der

Vollhefe in den selben Eichefässern;
Nach Abzug von der Hefe wird nach

einmaliger Filtration gefüllt.

Jahrgang 2020
14% vol.

2,7g RZ/Liter
5,8g Säure/Liter

WEINGUT PMC MÜNZENRIEDER
Triftgasse 31, 7143 Apetlon
Burgenland Österreich

Verpackung: Glasflasche mit
Gebinde

Karton

Inhalt

750ml

6 Flaschen

Flasche

Abmessung

H : 300mm       : 82mm

170 x 310 x 255mm

Gewicht

1,26kg

7,91 kg

EAN-Code
9120039001210

9120039005218

neutrocork
premium * with a non detectable TCA guarantee*

Auch Großflaschen (1500ml, 3000ml) erhältlich

91-93 Punkte

2020

N HEUBRUC
Chardonnay
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