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iz, Charakteristik:

A e
Strahlendes, helles goldgelb mit grinen Reflexen; in der Nase reife Birne mit
feiner Krauterwirze und einem Hauch von Réstaromen; am Gaumen saftig und

musTrRia  Sehrvielschichtig mit feiner Frucht, eleganter Cremigkeit und lebendiger
Saurestruktur, angenehme Frische im Abgang;

Ausbau:

Selektive Ernte, Maischestandzeit 6 Stunden. Pressung im Niederdruck-
verfahren.  Temperaturgesteuerte Fermentation im Edelstahistank.
70% reifen auf der Feinhefe im Edelstahl ohne BSA, 30% auf der Feinhefe in
gebrauchten Barriques mit BSA. Nach 6-monatiger Reife wird verschnitten,
filtriert und steril abgefullt.

Lage/Boden:
Cuvée aus trockenen, kargen bis mittelfeuchten Boden

Speisenempfehlung:
Meeresfriichte, Cremesuppen, helles Fleisch

Verpackung: Glasflasche mit Schraubverschluss

Gebinde Inhalt Gewicht Abmessung EAN-Code
Flasche 750ml 1,26kg H:300mm ©:82mm 9120039001029
Karton 6 Flaschen 7,91 kg 170 x 310 x 255mm 9120039005027
Palette 100 Kartons 815 kg 120 x 80 x 172cm

Qualitatsstufe Flascheninhalt

Alkohol Serviertemperatur

Chardonnay 13% vol. Qualitatswein trocken
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