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Charakteristik:

Speisenempfehlung:
Wild, Steak, BBQ

Ausbau:
Selektive Ernte, Fermentation in offenen Edelstahlgärtanks mit 30% Stilgerüst. 2x
täglich Temperaturkontrolle und Untertauchen des Maischekuchens, nach 3-
wöchiger Maischestandzeit, Pressung im Niederdruckverfahren. BSAzu 100% in
500-Liter-Eichenfässern, nach 12-15-monatiger, temperarturgesteuerter
Reifezeit Selektion der besten Fässer für “Glimmerschiefer und Kalk”, sterile
Füllung;

Lage/Boden:
Die Blaufränkischtrauben wachsen am Südosthang des Leithagebirges in
mittelhoher Lage. Der Verwitterungsboden ist geprägt von Glimmerschiefer und
Kalk, was dem Wein seinen Namen und auch seine einzigartige Frische und
Struktur verleiht.

Dunkles Rubingranat , t ie fer Kern, v io le t te Ref lexe, dezente
Ockerrandaufhellung. Nuancen von schwarzer Frucht, Brombeeren, kandierte
Orangenzesten, ein Hauch von Nougat. Saftig, rote Herzkirschen, frisch und
lebendig, reife Tannine, straff und mineralisch im Abgang, gute Länge, wird von
Flaschenreife profitieren. (Peter Moser, Falstaff)

Verpackung: Glasflasche mit

Sorte Alkohol FlascheninhaltServiertemperatur Qualitätsstufe

AUSZUG AUS UNSEREN BESTEN PRÄMIERUNGSERFOLGEN FÜR DAS GESAMTE WEINGUT:

neutrocork
Xpür

* with a non detectable TCA guarantee

*

Auch in Großflaschen erhältlich: 1,5 bis 18 Liter
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Gebinde

Karton

Flasche

Inhalt
750ml

6 Flaschen

Abmessung
H : 305mm       : 78mm

170 x 310 x 255mm

Gewicht
1,26kg

7,91 kg

EAN-Code
9120039002149

9120039006147

92-94  Punkte
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