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MUENZENRIEDER

HEIDEBODEN CLASSIC

2021 _
falstaft
90 Punkte
Charakteristik:

@tz

&S5, Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, dezente Ockerrandaufhellung. Frische
rote Kirschen, ein Hauch von Zwetschken, Nuancen von Orangenzesten.

Mittlerer Korper, Herzkirschen, reife, gut integrierte Tannine, mineralisch und gut

"sewaers  anhaftend, ein angenehmer Speisenbegleiter. (Peter Moser, Falstaff)

Ausbau:

Selektive Emnte und Fermentation der einzelnen Sorten und Lagen in
geschlossenen Edelstahlgartanks. 2x taglich Temperaturkontrolle und
Untertauchen des Maischekuchens, nach 2-wdchiger Maischestandzeit,
Pressung im Niederdruckverfahren. BSA in Edelstahltanks und in kleinen
TS Eichenfassern, nach 9-monatiger, temperarturgesteuerter Reifezeit
! ﬂENZIf?RIEDhR Cuvéetierung der Einzelweine zu “Heideboden classic”, sterile Fullung, nach
' 2 Monaten verpacken fur den Verkauf.

Lage/Boden:

Die Trauben kommen aus unterschiedlichen Lagen: mittelfeuchte, karge Boden
bis tiefgrindige Schwarzerdebdden

Speisenempfehlung:
Pasta, helles bis dunkles Fleisch, Wild

HEIDEBOBEN
ausssic

Verpackung: Glasflasche mit Schraubverschuss

BURGENLAND

Gebinde Inhalt Gewicht Abmessung EAN-Code
Flasche 750ml 1,26kg H:305mm ©:78mm 9120039002019
Karton 6 Flaschen 7,91 kg 170 x 310 x 255mm 9120039006017
Palette 100 Kartons 815 kg 120 x 80 x 172cm

Sorte Alkohol  Serviertemperatur Qualitatsstufe Flascheninhalt

13,5% vol. 16 - 18°C Qualitatswein trocken

AUSZUG AUS UNSEREN BESTEN PRAMIERUNGSERFOLGEN FUR DAS GESAMTE WEINGUT:
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