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Charakteristik:

Speisenempfehlung:
Wild, Steak, BBQ

Ausbau:
Selektive Ernte, Fermentation der einzelnen Lagen und Sorten in geschlossenen
Edelstahlgärtanks. 2x täglich Temperaturkontrolle und Untertauchen des
Maischekuchens, nach 3-wöchiger Maischestandzeit, Pressung im
Niederdruckverfahren. BSA zu 100% in 500-Liter-Eichenfässern, nach 12-15-
monatiger, temperarturgesteuerter Reifezeit Cuvéetierung der Einzelweine zu
“Tschernosem und Salz”, sterile Füllung;

Lage/Boden:
Beide Rebsorten wachsen auf unterschiedlichen Standorten, auf warmem
TSCHERNOSEM (Schwarzerdeboden). Die bodenphysikal ischen
Eigenschaften von Tschernosemen sorgen für kräftige, dichte Weine. In Apetlon
sind einige dieser Schwarzerdeböden angereichert mit Sodasalzen (vorwiegend
Natriumcarbonat). Diese Salzigkeit verleiht dem Wein seine einzigartige,
unverwechelbare Würze.

Kräf t iges Rubingranat, t iefer Kern, v iolet te Ref lexe, brei tere
Ockerrandaufhellung. Reife Zwetschken, Herzkirschen, feine Kräuterwürze, ein
Hauch von Limettenzesten, nach Weichseln. Komplex, saftig, feine Beerenfrucht,
dezente Tannine, mineralisch, frisch strukturiert, zart blättrig imAbgang, rotbeerig
im Nachhall. (Peter Moser, Falstaff)

Verpackung: Glasflasche mit

Sorte Alkohol FlascheninhaltServiertemperatur Qualitätsstufe

AUSZUG AUS UNSEREN BESTEN PRÄMIERUNGSERFOLGEN FÜR DAS GESAMTE WEINGUT:

TSCHERNOSEM

& SALZ

BURGENLAND neutrocork
Xpür

* with a non detectable TCA guarantee

*

Auch in Großflaschen erhältlich: 1,5 bis 18 Liter

P CM
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Gebinde

Karton

Flasche

Inhalt
750ml

6 Flaschen

Abmessung
H : 305mm       : 78mm

170 x 310 x 255mm

Gewicht
1,26kg

7,91 kg

EAN-Code
9120039002132

9120039006130

91-93  Punkte


