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Charakteristik:
QTIFIZe
- O‘P” Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. Reife Steinkirschen, mit Waldbeeren
4@ unterlegt, dezente Krauterwlrze, und feine Rdstaromen. Saftig, angenehme

AL FruchtstRe, feine, runde Tannine, Kakao und Kirschenim Abgang.

Ausbau:

Selektive Ernte, Fermentation der einzelnen Lagen in geschlossenen
Edelstahlgartanks. 2x taglich Temperaturkontrolle und Untertauchen des
: Maischekuchens, nach 2-wochiger Maischestandzeit, Pressung im
\r'r(ﬁlﬁgnzugr?ﬁsfngR Niederd(uckverfahren. BSAin Edelstahlt_ankslund in kIe_zinen Eichenféssern_, nach
£ = 9-monatiger, temperarturgesteuerter Reifezeit Cuvéetierung der Einzelweine zu
“‘Neusiedlersee DAC Zweigelt classic’, sterile Fullung, nach 2 Monaten
verpacken fiir den Verkauf.

Lage/Boden:
Die Trauben kommen aus unterschiedlichen Lagen: mittelfeuchte, karge Boden
bis tiefgriindige Schwarzerdebdden
: Speisenempfehlung:
eSS Helles bis dunkles Fleisch, Steak, Wild
BuRGENLAND Verpackung: Glasflasche mit Schraubverschluss
' ‘ Gebinde Inhalt Gewicht Abmessung EAN-Code
Flasche 750ml 1,26kg H:305mm ©:78mm 9120039002033
Karton 6 Flaschen 7,91 kg 170 x 310 x 255mm 9120039006031
Palette 100 Kartons 815 kg 120 x 80 x 172cm

Sorte Alkohol Serviertemperatur Qualitatsstufe Flascheninhalt

Zweigelt 13,5% vol. 16 -18°C Qualitéatswein trocken 750 ml
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